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HOTEL ELISABETTA**** - CASAMICCIOLA ISCHIA

recentemente ristrutturato, I’'Hotel si conferma, meta ideale ad Ischia per chi intende abbinare la
vacanza all’insegna delle Terme, Relax, mare e divertimento. Offerte vacanze Benessere e
Terme, ma anche spunti di gastronomia, escursioni e svago con le serate magiche di Ischia by
A jlgh

Cems o ocece..cmente  “susthurate, cucate el minimi o Cettagli, spa 108, T oemenite ..o ate,
dotate di og~1 comfo :e Aria Conc . -.onata.

Ristorante con cucina o ©© © - gerniny e varia con prodotti e piatti tipici
d’Ischia a ¢ > 'lometro 7ero. Menu a sce. a, colazione a bu™.t.

Terme,

tra le prime attive ad Ischia dal ‘800 e tra le poche ad avere il certificato di Terapeuticita
rilasciato dal Ministero della Sanita. Ter:* > Conv nz__ 1ite A — S.S.N.: 72 o F g ad
1z 1« Ae "asol.
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La cucina dell’Hotel Terme Elisabetta si basa su piatti della tradizione culinaria isolana e
nazionale utilizzando ingredienti prevalentemente locali.

Dal 2013 il ristorante ¢ anche “Cucina Genuine &amp; Quality [schia” ¢ rappresenta un elevato
standard professionale e qualitativo tra antiche tradizione alimentari, aromi, sapori, colori, dolci
e piatti tipici. Particolare attenzione ¢ riservata alla filiera alimentare, sempre piu breve per
garantire qualitd, genuinita e sapori. In particolare i prodotti ittici dell’Isola d’Ischia fornisce una
varieta di pesci che ci consentono di preparare pietanze prelibate accompagnate da ottimi vini
provenienti da vigneti autoctoni. “Cucina Genuine &amp; Quality Ischia” testimonia la cura per
1 nostri ospiti, la costante ricerca dei sapori del Isola d’Ischia ma con un occhio attento alla
salute. I nostri chef trasformano con maestria materie prime e condimenti per soddisfare ogni
palato, anche i piu esigenti.

Dal 08.10 - 22.10.2017

Quota 650€ supplemento singola 250€

ACCONTO IL 29/05 ORE 10,00 € 200
SALDO IL 14/09 ORE 10,00

La quota comprende:

Bus a/rda” ** we unico punto con bus ad uso non esclusivo inclusi passaggi marittimi minimo 30 pax
Pranzo a/r lungo il percorso con bevande ai pasti
sistemazione in camere standard
trattamento di pensione completa in hotel dalla cena del primo giorno alla colazione dell'ultimo giorno con
bevande ai pasti (1/4 di vino e 1/2 minerale a pasto per persona)
assicurazione medico e bagaglio
terme convenzionate ASL

LA QUOTA NON COMPRENDE:
Eventuale tassa di soggiorno se dovuta da pagare in loco, mance extra di natura personale € tutto quanto non
indicato alla voce "La quota comprende”






